ANTIPASTI E INSALATE

Gamberi Argentina con porcini € zucchini € 16
Polpo, patate, zucchine, olive taggiasche € 16
Carpaccio di pesce spada affumicato con rucola € 15
Calamari, zucchini, glassa di balsamico € 16
Prosciutto di Parma 18 mesi di stagionatura € 12
Prosciutto di Parma, rucola , scaglie di parmigiano € 16
Mozzarella di bufala, o burrata, con olio al tartufo nero € 12
La Caprese, con mozzarella di bufala o con burrata € 11
Insalata, pomodoro, tonno, mais, uovo sodo €9
Insalata e pomodoro € 7

Pasta secca Spaghetti - Penne €1

Pasta fresca Rraviolidi borraggine e carne ( manzo ¢ maiale ) € 3,50
Trofie di Recco € 2

Pasta fresca di nostra produzione

Tagliolini, Tagliatelle, Fettuccine, Strozzapreti, Gnocchi di patate, Penne € 2
Possibilita’ di acquistarla a 7 € al kilo

Le salse tradizionali
Aglio, olio e peperoncino € 9,50

Burro e salvia € 9,50

Salsa di pomodoro e basilico € 10,50
Zucchini al dente, pomodoro fresco e basilico € 12,50
Salsa di pomodoro, mozzarella e origano € 13,50
Panna, pancetta e piselli € 13,50
Carbonara ( uova, pancetta, cipolla, parmigiano ) € 13,50
Amatriciana (pomodoro, pancetta, basilico) € 13,50
Arrabbiata ( pomodoro, pancetta, aglio, peperoncino) € 13,50
Puttanesca ( pomodoro, capperi, acciughe, olive,aglio, peperoncino) € 13,50
Pesto con o senza salsa di pomodoro € 13,50
Pesto, con o senza patate e fagiolini € 14,50
Ragu € 14,50
Salsa di noci € 14,50
Gorgonzola € 14,50
Gorgonzola, zucchini, pomodoro fresco e panna € 15,50
Quattro formaggi ( grana padano, edamer, fontina, gorgonzola) € 14,50
Crema di tartufo e funghi € 15,50
Boscaiola ( funghi, ragu, pancetta, piselli, pomodoro) € 14,50
Salmone affumicato e panna € 15,50
Pollo al curry € 14,50
Pollo al curry, zucchini, panna € 15,50




Le nostre specialita

Tagliolini all’astice €
Tagliolini all’astice e zucchini €
Spaghetti alle vongole veraci €
Tagliolini con vongole e zucchini €
Tagliatelle con champignons di Paris et foie gras €
Tagliatelle al nero di seppia €
Tagliatelle con pollo al curry e frutti di mare €
Tagliatelle con gamberi, porcini, champignons € pomodoro €
Fettuccine a1 frutti di mare €
Fettuccine con gamberi in salsa di limone e pomodoro fresco €
Tagliolini con calamari, zafferano e olive taggiasche €
Tagliolini con coniglio alla ligure e olive taggiasche €
Tagliolini cacciatora ( coniglio alla ligure, olive e salsa di pomodoro) €
Strozzapreti con melanzane, pomodoro, mozzarella e basilico €
Gnocchi con baccala e panna €
Gnocchi con champignons e panna €
Ravioli (di borraggine, bue, maiale) con champignons, porcini, panna €
Penne fresche con gamberi, zucchini, pomodoro €
Penne fresche, cozze, zucchine, pomodori, zafferano €
Penne fresche con polpo € pomodoro €
Penne fresche con salmone affumicato, pomodori ciliegia e panna €

23,50
25,50
19,50
21,50
18,50
18,50
19,50
19,50
20,50
18,50
18,50
18,50
18,50
17,50
18,50
16,50
19,50
18,50
17,50
18,50
18,50

Calamari, seppie, gamberi ,polpo, baccala’ e porcini congelati

I dessert della casa

Selezione di formaggi : grana, pecorino sardo, gorgonzola € 8,50

Affogato al caffe’ "
Affogato all’amarena "
Gelato al limone con Vodka "
Lemoncel, gelato al limone con Limoncello "

Crema Catalana con scorze d'arancia, vaniglia del Madagascar € 6,50

Ananas "
Tiramisu’ "
Pere al forno con gelato alla vaniglia e cannella

Amaretti di Sassello con crema pasticciera e gianduja

Panna cotta con, al cioccolato, fragola, frutti di bosco, caramello
Gelato : vaniglia, cioccolato, cocco, limone, frutti di bosco, pistacchio

Cappuccino .......... €3 Caffé.....ccovvveennnnns €2

COPERTO 1€




Vini rossi bottiglia 1/2 bott. bicchiere
Ornellaia “ Il Carisma “ Ornellaia 2015 € 320
Tignanello Antinori 2018 € 160
Le Volte dell’ Ornellaia Ornellaia 2017 € 70
Brunello di Montalcino DOCG Frescobaldi 2018 € 48
Barolo Sordo DOCG 2015 € 48
Rosso di Montalcino DOC Frescobaldi 2018 € 38
Rossese Bricco Arcagna Terre Bianche 2019 € 32
Nebbiolo D’Alba DOC Fontanafredda 2019 € 32
Chianti Ruffino DOCG 2020 € 32 16 8
Rossese di Dolceacqua Terre Bianche 2021 € 27 15
Barbera d’Alba DOC Angelo Negro Nicolon 2019 € 27 15 7
Lambrusco secco o amabile €23
Merlot in caraffa ( poco frizzante) 25cl.€ 450 50cl.€ 9 100cl. € 18

Vini bianchi bottiglia 1/2 bott. bicchiere
Chateau Minuty Prestige 2021 € 35
Blange’ Langhe BIO DOC Arneis Ceretto 2020 € 29
Pigato Terre Bianche DOC 2021 € 27
Remole Frescobaldi 2021 € 27
Vermentino di Sardegna Sella & Mosca DOC 2021 € 27
Sauvignon blanc Attems 2020 € 25

Vini bianchi frizzanti
Dom Perignon Vintage 2010 € 290
Giulio Ferrari Riserva del Fondatore 2007 € 180
Franciacorta brut DOCG Contadi Castaldi € 30
Servo Suo Col Saliz Prosecco DOC € 26 7
Asti Spumante Dolce DOCG € 24 7
Champagne Moet & Chandon o Veuve Clicquot P. € 70 10
Chardonnay frizzante in caraffa 25cl.€ 450 50cl.€ 9 100cl. € 18

Vini rosati bottiglia 1/2 bott. bicchiere

Chateau Minuty Prestige 2021 € 35
Remole Frescobaldi 2020 € 27
Bardolino Chiaretto DOC Bolla 2021 € 27
Champagne Moet & Chandon Rose’ € 78

Acqua potabile trattata, purificata, mineralizzata

naturale o gasata 0,751it. €3 Valt lt It

Coca Cola (caraffa)......c.cccccvveeievciiiienniiinens € 2,50 €350 €7
Fanta, Sprite, Coca Zero, Esta The pesca €3 (lattina 33 cl.)

Red Bull € 3,50 Succhi ( arancia, ananas, pera, albicocca, mela) €3
Birra piccola 20 cI media 40 cl

Amstel (spina)........... € 3,50 €7

Birra Peroni 33 cl €5
Birra Messina Cristalli di Sale 33 ¢l € 5
Birra senza alcool Beck’s 33 cl €5



GENTILE CLIENTELA

A CAUSA DELIVINCONTROLLATO E COSTANTE AUMENTO
DEI PREZZ1
DI ENERGIA ELETTRICA E GAS
EDITUTTI I GENERI ALIMENTARI, IN PARTICOLARE
PASTA, FARINA E OLIO
SIAMO COSTRETTI AD INTRODURRE

IL COPERTO 1 € apersona

I nostri aperitivi

Lemon Three limoncello, prosecco, seltz € 5,50
Martini, Campari, Pastis, Whisky, etc. ¢
Maison Cointreau, liquore alla vaniglia, vino rose’, succo d’arancia «
Aperol Spritz Prosecco, Aperol, acqua gasata ¢
Martini Spritz Asti Spumante, Martini Bianco «
Campari Spritz Campari, Aperol, eau gazeuse “
Campari Orange Campari, jus d’orange «
Americano Campari, Martini Rosso, acqua gasata «
Kir Vino bianco frizzante, crema di Cassis «
Gin Tonic € 7
Negroni Martini Rosso, Campari, Gin «
Whisky e Coca “
Cuba Libre ( Rhum e Coca) ¢
Vodka Red Bull “
Kir Royal Champagne, crema di Cassis € 10
Prosecco, Asti Spumante €7
Champagne Moet & Chandon o Veuve Clicqot Ponsardin € 10

Crodino, Sanbitter, Campari Soda € 3,50

LE NOSTRE POLO MODELLO
UOMO E DONNA
SONO IN VENDITA A 18€
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